
F&B
Chocolate Wine Absinthe

Food
Nespresso Les Chocolats
OVPT Office des vins et produits du terroir
The Global Alliance for Improved Nutrition 
(GAIN)

Beverage
Absinthe Kübler
Caves Antognini e Conceprio
Caves de la Ville de Neuchâtel
Caves du Château de Peseux
Domaine de Montmollin

Domaine de Coccinelles
Interprofession de l’Absinthe
Nespresso
Nestlé Waters
Thiébaud & Co SA

FOOD&
BEVERAGE
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ABSINTHES

Sacred spirit



SOURCE OF
INSPIRATION

KÜBLER
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NESPRESSO

Creative
flavour
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NESPRESSO

Smells good
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BIOLOGIQUE
PAR CULTURE

Propriété de la famille Lambert, le Domaine des 
Coccinelles trouve son origine avec Maurice. Ce 
visionnaire découvre très vite les avantages d’une 
gestion durable, ce qui lui permet de garder des 
vignes équilibrées en évitant les excès des décen-
nies du «tout chimique». Pierre, après une carrière 
de chercheur en géologie, reprend l’exploitation fa-
miliale en 2006, avec son épouse Kathrin. 

La coccinelle, symbole de la culture biologique, 
représente l’antithèse de l’utilisation des insec-
ticides qui déstabilisent l’équilibre écologique en 
tuant les insectes sans distinction.  Actuellement 
ce sont 20 hectares de vigne répartis sur les com-
munes de Gorgier et de Vaumarcus qui constituent 
le domaine. Certifié Bio-Suisse depuis 1992, il est 
le plus ancien domaine en culture biologique de 
l’appellation «Neuchâtel».
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PAR CULTURE

Propriété de la famille Lambert, le Domaine des 
Coccinelles trouve son origine avec Maurice. Ce 
visionnaire découvre très vite les avantages d’une 
gestion durable, ce qui lui permet de garder des 
vignes équilibrées en évitant les excès des décen-
nies du «tout chimique». Pierre, après une carrière 
de chercheur en géologie, reprend l’exploitation fa-
miliale en 2006, avec son épouse Kathrin. 

La coccinelle, symbole de la culture biologique, 
représente l’antithèse de l’utilisation des insec-
ticides qui déstabilisent l’équilibre écologique en 
tuant les insectes sans distinction.  Actuellement 
ce sont 20 hectares de vigne répartis sur les com-
munes de Gorgier et de Vaumarcus qui constituent 
le domaine. Certifié Bio-Suisse depuis 1992, il est 
le plus ancien domaine en culture biologique de 
l’appellation «Neuchâtel».
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