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KUBLER "

SOURCE OF
INSPIRATIC

Kiibler «Verte suisse» -

Discover our

ofher products

THE REAL ABSINTHE

"Kibler Absinthe® (well known by connoisseurs as Fée Verte' or "Swiss La
Bleue") falls back on the long tradition of tha KIUBLER cynasty who disflled this
famous product in the Val-de-Tiavers (Neuchétal-Switzerland) from 1663 until ks
prohibition on Cetober 7, 1910, After 83 years of sumber, the Sleeping Beauty
could be aroused in s historcal cradle called Mitiars, capital of the Viel-de-
Trevers, thanks to the decsion of the Swiss Padiement in 2003,

‘Yves Kilbler, grest-grandson of the KIUBLER brand founder, | the first distiller iy
the Val-de-Travers who can ofier 1o you legally an authenic Absinthe from the
ragion whana Abaintha was invertad and of tha 18th centuny.
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EDITION MILLESIMES

\ "Kilbler Absinthe" iz a distilate of Grande Absintha fwormwond) grown in the
Vak-de-Travers only, a harvest of sumptuous herbs and purest aleohol, The recipe
5 still the same as in the oid times and we ana proud of the wondarully rich and
compiex flavours.
"Killbler Absinthe® develops best taste and its charactedstic green or bluish
cloudness by mibing 1: 5 wih kesh spring watter. Yies Kibler personally stands
up for the quality of this genvinely incomparable expeniance containing all-natural
nerbs and Ravors.

DESCOVER HES STORY

NEW S

DISCOVER KOBLER -VERTE SUISSE»

At the dawn of i3 frst commercial exploftation in the sarty 1800"s, Absinthe
traditionally had a natural green color representing the prevaliing type of uncoloned
Absinthe that was found in the 19th century. In historical iterature often refemed to
'la fée verte' sc-caled "Green Fairy', Absinthe gained unparalisled popularsy -
and has weathened the century oid ban (1910 - 2006).
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Pierre Lambert, Propriétaire
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ASSEMBLAGE DE CEPAGES ROUGES, NEUCHATEL AOC
VIN BIOLOGIQUE - PRENEUR DE LICENCE BOURGEON
CAVES DE LA BEROCHE, 2024 ST-AUBIN-SAUGES
75CL, 13.5% VOL., CONTIENT DES SULFITES
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Pierre Lambert, Propriétaire
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VIN BIOLOGIQUE - PRENEUR DE LICENCE BOURGEON
CAVES DE LA BEROCHE, 2024 ST-AUBIN-SAUGES
75CL, 11.5% VOL., CONTIENT DES SULFITES

CHASSELAS, NEUCHATEL AOC
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CAVES DE LA BEROCHE, 2024 ST-AUBIN - SAUGES
BIOSUISSE

75CL, 12.5% VOL., CONTIENT DES SULFITES

Pierre Lambert, Propriétaire
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ASSEMBLAGE DE CEPAGES BLANCS, NEUCHATEL AOC
VIN BIOLOGIQUE - PRENEUR DE LICENCE BOURGEON
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Pierre Lambert, Propriétaire

OEIL DE PERDRIX, NEUCHATEL AOC

VIN BIOLOGIQUE - PRENEUR DE LICENCE BOURGEON
CAVES DE LA BEROCHE, 2024 ST-AUBIN-SAUGES
75 CL, 13.0% VOL., CONTIENT DES SULFITES
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BIOLOGIQUE
PAR GULTURE

Propriété de la famille Lambert, le Domaine des
Coccinelles trouve son origine avec Maurice. Ce
visionnaire découvre tres vite les avantages d'une
gestion durable, ce qui lui permet de garder des
vignes équilibrées en évitant les exces des décen-
nies du «tout chimique». Pierre, aprés une carriere
de chercheur en géologie, reprend I'exploitation fa-
miliale en 2006, avec son épouse Kathrin.

La coccinelle, symbole de la culture biologique,
représente I'antithese de I'utilisation des insec-
ticides qui déstabilisent I'équilibre écologique en
tuant les insectes sans distinction. Actuellement
ce sont 20 hectares de vigne répartis sur les com-
munes de Gorgier et de Vaumarcus qui constituent
le domaine. Certifié Bio-Suisse depuis 1992, il est
le plus ancien domaine en culture biologique de
I'appellation «Neuchatel».
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Pierre Lambert, Propriétaire
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NEUCHATEL LAUSANNE
Bureau du 111. Pl. Numa-Droz 2 Chemin Renou 2
CP 2511. CH-2001 Neuchatel CH-1005 Lausanne
+4132727 7070 +4121926 79 79
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